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El Govern amplía a parte 
del personal el plazo para 
lograr el título de catalán

FUNCIÓN PÚBLICA ● Pacta con Vox extender a cuatro años el tiempo para los 
interinos que estabilizaron su plaza y el partido ultra dice que «sólo es el 
comienzo» ● Cuela la medida en un decreto que modifica varias leyes LOCAL ● P. 14

 Extra Gran Premi de Trot  
 Extra Mallorca en Fires

HOY CON Ultima Hora

Dos tripulantes, 
ayer, en la proa 

del barco ‘La vida 
loca’, de 15 metros 

de eslora. 
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El Palma Futsal, a por 
la final de la Copa del 
Rey frente al Jaén 
● Página 47

SUCESOS

Amenaza con una 
pistola en Palma a un 
policía fuera de servicio 
● Página 10
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Balears lidera el 
crecimiento del 
empleo en el 
sector turístico
 La patronal espera avances 
importantes en junio en el 
convenio hostelero ● Págs. 12 y 13

LOCAL

Cort redacta el proyecto 
de viviendas para la 
antigua cárcel de Palma 
● Página 22

Relojería Alemana crea 
un ‘concept store’ junto a 
Rosevelvet y La Principal 
● Página 24

Adiós a la carnicería Bonaire. El 
emblemático establecimiento de Ciutat 
bajará hoy la barrera tras 47 años. En la 
imagen, Isabel Lorite y Juan Luque, que 
se jubilan y cierran el negocio. ● P. 22 y 23

FO
TO

: M
IQ

UE
L 

ÀN
GE

L 
CA

ÑE
LL

AS

FO
TO

: P
IL

AR
 P

EL
LI

CE
R

CULTURA ● Página 54

❝ Carme Riera 

ESCRITORA

«‘Te deix, amor...’ 
funcionó muy 
bien por el 
boca a 
boca»
La autora, en 
Palma.

Un exempleado, 
detenido por incendiar 
un bar de Cala Millor 
● Página 8

DEPORTES

La OCB lanza una campaña para estimular el uso social de la lengua propia ● P. 15

Jaume Colombàs, en el estadio de Son Moix.

DEPORTES

 Jaume Colombàs cumple una década 
como ‘speaker’ de Son Moix ● Página 46

Diez años dando voz 
al mallorquinismo

Un yate con cuatro tripulantes a bordo se hunde frente a la playa SUCESOS ● Página 11
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La Navidad en Mallorca es una celebra-
ción que va más allá de la festividad; es 
también una invitación a disfrutar de su 

rica gastronomía. Desde los platos más tradi-
cionales en restaurantes y cellers de toda la 
vida, hasta las creaciones más innovadoras 
de laureados chefs de la Isla. Y no solo los ya 
innumerables restaurantes repartidos por 
cada rincón de Mallorca, también los merca-
dos navideños, bodegas de vinos, eventos y 
otras actividades conforman una amplia ofer-
ta de propuestas que merecen ser exploradas. 
A continuación te dejamos algunas recomen-
daciones para disfrutar estas navidades.  

RESTAURANTES TRADICIONALES  
La Isla cuenta con verdaderos tesoros para 
disfrutar de la más auténtica cocina mallor-
quina. Los cellers, entre otros, son grandes 
ejemplos de ello. En estas bodegas de anta-
ño, reconvertidas en restaurantes, te espera 
un ambiente acogedor entre sus antiguos 
barriles de vino y una cocina con sabor de 
hogar. Reserva en familia para disfrutar de 
unos buenos caracoles con alioli, un frito 
mallorquín, un potente arròs brut o una 
jugosa y exquisita lechona.  

Si te encuentras por Palma, una parada 
ineludible es el reconocido Celler Sa 
Premsa, todo un icono de la capital. Abier-
to al público desde 1958, ofrece menú dia-
rio y platos a la carta que atraen a comensa-
les locales y foráneos durante todo el año. 
Por su parte, la ciudad de Inca, reúne algu-
nos de los más reconocidos y antiguos 
cellers de Mallorca: el Celler Ca’n Ripoll, en 
pleno centro, ofrece lo mejor de sus fogo-
nes desde 1940. También, el Celler Sa Tra-
vessa, Ca’n Lau y Can Marrón son fieles 
exponentes de la cocina tradicional mallor-
quina en la capital de Es Raiguer. Este últi-
mo, ostenta un merecido Solete en la Guía 
Repsol 2024 por su excelente relación cali-
dad-precio. Y si nos adentramos en el inte-
rior de la Isla, Es Celler de Petra, en la loca-
lidad que da su nombre, y el Celler y hotel 
de interior Cant Font, en el centro históri-
co del pueblo de Sineu, son paradas más 
que obligadas. 

BODEGAS LOCALES 
Mallorca cuenta con una rica tradición viti-
vinícola. Con dos Denominaciones de Ori-
gen y tres Indicaciones Geográficas, cada 

vez son más las opciones que existen para 
disfrutar de catas guiadas y un sinfín de 
actividades en torno al mundo del vino. 
Aprovecha estas fechas para reservar tu 
experiencia, aprender sobre el proceso de 
elaboración y degustar una selección de 
vinos maridados con deliciosos productos 
locales.  

Muy cerca de Palma, en Santa Maria del 
Camí, se encuentra Macià Batle, una bode-
ga de gran tradición que elabora sus mejo-
res caldos en viñedos propios desde 1856; 
una visita imperdible para conocer de cerca 
el proceso de elaboración de sus vinos.  
Para eruditos en la materia y también para 
aquellos que no lo son tanto, pero que dis-
frutan a plenitud de este mundillo, las 
Bodegas Vi Rei, en Llucmajor,  son todo un 
paraíso para los amantes del vino. Con una 

oferta tan amplia que va más allá de una 
visita guiada y cata de vino. Desde rutas 
singulares, degustaciones de vino y choco-
late, hasta la organización de eventos a 
medida en sus viñedos. Hacia el centro de 
Mallorca, en el encantador pueblo de Binis-
salem, las bodegas José Luis Ferrer y el 
Celler Tianna Negre son sendos referentes 
en la materia. Tan solo basta echar un vista-
zo a sus redes para conocer lo que se cuece 
en sus viñedos y reservar la experiencia ele-
gida directamente en su página web. Tam-
bién en el centro, en el pueblo de Sencelles, 
inmersa en un hermoso paisaje, la encanta-
dora Bodega Son Prim a buen seguro le sor-
prenderá con su oferta de catas, degustacio-
nes y eventos. Tal y como reza en su sitio 
web: «visitar Son Prim permite a los más 
curiosos aprender sobre la viticultura, la 
enología, las costumbres de los mallorqui-
nes y su cultura gastronómica».  

LA GASTRONOMÍA DE LOS PUEBLOS 
No dudes en aventurarte por el interior de 
la Isla para descubrir lo que esconden los 
bares y restaurantes de pueblos como 
Sineu, Binissalem, Lloseta o Algaida. Crea 
tu propia ruta y ponte al volante; disfruta 
del paisaje, de las plazas y de sus gentes y 
cierra la mañana con un buen variat.  

La lista de establecimientos para disfru-
tarlo es extensa, para guiarte un poco te 
recomendamos que eches un vistazo a la 
cuenta de ‘Variat Mallorquí’, @variatmallor-
qui en Instagram, que cuenta entre sus 
publicaciones con un mapa de Mallorca 
con más de 200 bares y restaurantes donde 
disfrutar de este tradicional manjar de la 
Isla. Además, encontrarás reseñas honestas 
que te servirán de referencia para salir a la 
caza del mejor berenar esta Navidad.  

CATA EL ACEITE DE LA ISLA 
El aceite de oliva que se produce en Mallor-
ca es Denominación de Origen desde 2002 
(ver más propiedades sobre el aceite en pági-
nas 6 y 7). Participar en una cata te permiti-
rá conocer más sobre su historia y produc-
ción, mientras disfrutas de su exquisito 
sabor en una experiencia totalmente diferen-
te. Existen diferentes tipos de actividades en 

Súmate a  
un itinerario 
gastronómico

Continúa en la página siguiente

La Isla cuenta con 
verdaderos tesoros 
para disfrutar de la más 
auténtica cocina 
mallorquina
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La Navidad es también una invitación a disfrutar de 
la gastronomía de la Isla. Te presentamos una guía 
de propuestas que merecen ser exploradas


